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Proposition menu Lissandro

* Mini tartelette créme de Saint Agur, éclats de noix.
* Mini tartelette, mousse de poivron rouge, framboise.
* Verrine de concassés de surimi, sauce cocktail, ceufs de truite.
* Mini navette, tarama, truite fumée.
* Verrine de concassée de tomate basilic, billes de mozzarella au pesto.
* Toast pain grillé, 2 ceuf de caille, mayonnaise a I’ail roti.
* Mini Hamburger créme de cépes, magret séché.
* Pain suédois au beurre d’anchois et beurre de chorizo.
* Petit cabécou, créme de miel au noisette.
* Mises en bouches Chaudes :
* Petites saucisses au lard.
* Brioche aux escargots et au beurre persillés.
* Mini burger.
* Mini brochette poulet sauce teriyaki.
* Mini madeleine jambon emmental.
*Composition de légumes frais et ses sauces fromageres.
* Composition de melon et ses brochettes.

* Atelier découpe de jambon Serrano.
* Atelier plancha :seiches en persillade et cceur de canard.

Menu du repas
Salade gourmande de jeunes pousses, terrine de foie gras maison et sa gelée de muscat truffée.

Jarret de veau confit basse température, sauce cepes.

Ou Filet de canette roti, sauce Périgueux.

Ou Quasi de veau braisé, sauce morille.

Ou Epaule d’agneau confite aux épices en basse température, réduction du jus de cuisson.

Accompagné d’un écrasé de pomme de terre au foie gras, trio de légumes anciens déglacés au jus de viandes.

Tomme Aveyronnaise, Tomme du pays Basque, Tomme de Savoie, Brie avec miel et confiture de figue

Café Expresso Lavazza avec petit gateau sec

Cette proposition comprend le buffet, les divers ateliers, le repas, le service, le nappage, les serviettes, la vaisselle,
les couverts, les verres pour le vin d’honneur, le pain.

Possibilité d’inviter des personnes qu’au vin d’honneur.

Paiement a réception de la facture.
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